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Formation continue, Bloc de compétences ou UCARES pour BPREA

 MODALITÉS D’ENTRÉE

 Prochaines dates de formation : à partir de septembre 
2023, entrées et sorties permanentes. Inscriptions à 
partir de mi-septembre.

 Contactez-nous pour un examen de votre demande 
et obtenir les modalités d’inscription.

 DURÉE

70 heures dont 63h à distance et 7h de regroupement 
en présentiel (facultatif).

 TARIFS ET FINANCEMENTS

 910€
 Financement possible par l’OPCO de votre secteur ou 

via votre CPF.

 RESPONSABLE DE FORMATION

 Stéphanie COMMEAU

 OBJECTIFS

L’objectif de la formation est de permettre aux bénéfi-
ciaires d’acquérir les compétences suivantes :
 Découvrir quelques utilisations de plantes aroma-

tiques et médicinales et de produits de la ruche afin 
de réaliser à petite échelle des tisanes, sirop, macérât 
de plantes, etc.

 PUBLIC VISÉ

Cette formation s’adresse aux : 
 particuliers
 stagiaires BPREA
 agriculteurs 
 salariés agricoles. 
La formation est ouverte à toute personne, y compris en 
situation de handicap, présentant les pré-requis.

 PRÉ-REQUIS

Aucun.
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UTILISER LES PLANTES ET FABRIQUER 
DES PRODUITS NATURELS
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 CONTENUS

 Notions de base en botanique et phytothérapie
 Etude de quelques plantes courantes
 Connaissances sur l’usage des huiles essentielles
 Connaissances sur l’usage des eaux florales (eau de 

rose, etc.)
 Connaissances sur l’usage des bourgeons
 Présentation et usage des produits de la ruche (cire, 

baume, etc.)
 Réglementation, mesures d’hygiène.

 LES PLUS DE NOTRE FORMATION

 Enseignants spécialisés et professionnels
 FOAD.

 MODALITÉS PÉDAGOGIQUES

 Formation Ouverte et À Distance (FOAD), accessible 
sur plateforme Moodle « agriFOAD » en entrées sor-
ties permanentes (63 heures)

 Ateliers pratiques à réaliser chez soi avec matériel 
simple de cuisine : production d’un gel, d’un sirop, 
d’un vinaigre et d’un macérât

 Visite facultative chez un producteur de proximité
 Accompagnement individuel
 Regroupement facultatif au Robillard : 7 heures (sor-

tie reconnaissance de plantes sur le site du Robillard 
et élaboration d’une crème, d’une pommade et d’une 
teinture mère).

 HANDICAP

Prise en charge spécifique pour les jeunes ayant une 
reconnaissance de travailleur handicapé en partenariat 
avec ALFEPH. En cas de handicaps non reconnus (pro-

 PLUS D’INFORMATIONS ?

Vous souhaitez en savoir davantage 
sur les modalités pédagogiques et 
d’évaluation, nos résultats en matière 
de réussite, d’insertion, de satisfaction, 
etc. ? Scannez le QR Code ci-contre 
pour accéder à notre site internet !

blème d’audition, allergies, dyslexie ou dysorthographie 
légère, daltonisme, etc.) nous étudierons ensemble les 
aménagements et adaptations à apporter à votre par-
cours de formation.

Un Référent Handicap est là pour vous accueillir et 
vous informer en cas de besoin : Sandra Jehanne.
T. 02 31 42 61 21 - C. sandra.jehanne@educagri.fr 

 MODALITÉS PRATIQUES

Restauration sur place possible (voir la rubrique «Vie 
quotidienne» sur notre site internet https://www.le-ro-
billard.fr/).

 CONTACT

CFPPA «Le Robillard»
938 Route du Lycée Agricole
Lieury 14170 Saint-Pierre-en-Auge
02 31 42 61 06
cfppa.le-robillard@educagri.fr
www.cfppa.le-robillard.fr

Nos locaux sont accessibles aux personnes en situation 
de handicap.


